


WAFFLE
“RAFAEL"

34.90

TORTA DE
CHOCOLATE

+ una bola de Helado
25.00

PANCON
CHICHARRON

Con doble proteina
+ Café + Jugo

39.00



CAFE

de especialidad
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CAPPUCCINO RAFAEL

Copa banada con manjar blanco cajacho y mani,
café espresso sobre cama de espuma y leche texturizada.
16.50

AMERICANO
8.00

CAPPUCCINO
11.00

MACCHIATO
8.00

MOCACCINO
12.00

ESPRESSO
6.00

LATTE RAFAEL
17.00

LATTE
11.00

VAINILLA

LATTE
12.00

MANJAR BLANCO

LATTE
12.00

CHOCOLATE CALIENTE
Cacao en polvo, leche texturizada con unos toques de canela y vanilla.
10.50



Metodos

SIFON JAPONES
Método que combina inmersion y goteo. 19.00

CHEMEX
Método de extraccion por goteo. 17.00

V60
Método de extraccion por goteo. 16.00
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DESAYUNOS

Pan con Chicharron asos
+ Café americano
+ Jugo de estacion

30.00

_ @YX I3 PROTEINA _ _ .

Pan con Chicharron
“RAFAEL" (2504r)

DESAYUNO RANCHERO
Una base de salsa pomodoro casera'y

carne molida, se mezcla con tocino crocante,
palta, papas nativas y huevos a la inglesa.
Terminamos con parmesano grillado,
acompafamos con pan ciabatta de masa madre
y nuestro clasico café americano de Jaén. 32.00

*V/alido para consumo en salon.

DESAYUNO
AMERICANO
21.90

Naranja
10.00

Papaya
7.00
Pina
8.00

Arandanos
12.00

DESAYUNO
CAJACHO
30.00

Fresa con leche
13.00

Papaya con leche
10.00

Platano con leche
8.50

ENSALADA DE FRUTAS

Mix de frutas de estacion acompanadas
de yogurt y trigo atémico. 12.00



TOSTADAS FRANCESAS

Pan brioche bafiado en leche especial condensada de vainilla, dorado

en mantequilla, acompafado de una delicada crema de tiramisu, rodajas
de platano, fresas, arandanos, jarrita de miel de maple, ralladura de limén
y un toque de azucar impalpable. Finalizado con coulis de arandanos.
“Es un desayuno que parece postre”. 32.00

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CROISSANT CON POLLO Y PALTA 7T59
+ CAFE AMERICANO d(lRf‘.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CARROT CAKE
+ CAPPUCCINO

15.00

DESAYUNO CAJACHO

30.00

CAFE AMERICANO
+ EMPANADA DE CARNE DESAYUNO HUACHANO

5 00 + CAFE + BATIDO

28.00



WAFFLE FRUTOS DE ESTACION

Delicioso waffle acompanado de frutos de
estacion, miel de maple, crema batida, fudge
de chocolate y azucar impalpable. 17.90

WAFFLE CON HELADO

Delicioso waffle acompafiado con helado de
choco chips, fresas, miel de maple, crema batida,
fudge de chocolate y azucar impalpable. 22.00

WAFFLE RAFAEL

Deliciosos sandwiches de waffle con helado de
chocochips acompanado de frutos de estacion,
miel de maple, crema batida, fudge de chocolate,
cranberries, mani, almendras, galleta oreo y
azucar impalpable. 34.90




RAFAEL

Vaso banado con manjar blanco cajacho y mani, con
cremoso frappé de vainilla coronado con crema batida,
galleta 6reo, almendra y fudge de chocolate. 18.00

CHOCOMENTA
14.00

FRUTOS SECOS
15.00

ARANDANOS
14.50

FRESA
14.00

MANGO
15.00
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CROISSANT RAFAEL

Croissant relleno con huevos batidos cremosos,
mermelada de tocino casera con notas dulces

y ahumadas, cebolla china finamente picada con queso
gouda grillado, lo coronamos con palta fresca y lo
acompafiado con papas chips. 23.50

APALTADO
Croissant relleno de pollo con
mayonesa y tiras de palta. 16.50

ICE CREAM
Croissant relleno de helado de chocochips
y bafiado en fudge de la casa. 15.00

HAM & CHEESE
Croissant relleno de jamon inglés
y queso suizo derretido. 13.00

BACON & CHEDDAR
Croissant relleno de huevo, tocino ahumado
y queso cheddar derretido. 17.00



PIQULOS

CHICKEN FINGERS

Dedos de pollo fritos acompanados
de bastones de papa frita. 20.00/ 26.00 (grande)

SALCHIPAPA CON HOT DOG
15.00

TEQUENOS DE JAMON Y QUESO
18.00

EMPANADAS

DE CARNE
8.00

DE POLLO
8.00



JAMON AHUMADO

Pan ciabatta de masa madre, crujiente por fuera

y suave por dentro, con jamén ahumado artesanal,
cebolla caramelizada, queso gouda grillado y una salsa
golf que une todos los sabores en perfecta armonia.
28.00

POLLO EN SALSA DE CHAMPINONES
Jugosa pechuga de pollo grillada sobre pan ciabatta de
masa madre, bafiada en una delicada salsa de champifiones.
Lleva queso parmesano rallado y hojas frescas de espinaca,
acompafado con chips de papas cajamarquinas, para un
equilibrio perfecto entre lo sabroso y lo saludable. 26.00

DE ASADO

Asado de res cocido lentamente por 4 horas logrando una
textura tierna y jugosa, servido en pan ciabatta de masa madre.
Lo acompaflamos con chips de papas nativas y coronado

con zarza criolla clasica que le da frescura. 28.00

ASADO RAFAEL

Pan ciabatta de masa madre con asado de res, cocido a
fuego lento por 4 horas, queso gouda grillado, palta cremosa,
zarza criolla fresca y papas nativas en chips. Un homenaje

a los sabores de casa con un toque gourmet. 32.00

CLUB SANDWICH

Tres capas de pan con pollo, jamén, queso, lechuga,
mayonesa con salsa golf, acompafiado de papas fritas.
Abundante, sabroso y perfecto para compartir (o no). 28.00



CRISPY CHICKEN

Pan de hamburguesa con pechuga de pollo empanizada

y frita hasta lograr el crunch perfecto. Acompafhada con
salsa golf dulce-picante y ensalada coleslaw que refresca
y chips de papas nativas. 24.00

£ BUTIFARRA
Lo

% PAN CON CHICHARRON

20.00

SANGUCHE DE PAVO
20.00

DE POLLO CON PALTA

Pan hecho de la casa, relleno con pollo deshilachado con
mayonesa de la casa, palta, lechuga y tomate. 17.00

DE POLLO
13.60




HAMBURGUESA TROPICAL

Carne de res jugosa con tocino crocante,

pifia grillada que aporta dulzor y frescura,

con salsa golf cremosa sobre pan de hamburguesa.
Una explosion de sabores tropicales con alma casera,
lo servimos con papas fritas. 28.00

RAFAEL

Pan de hamburguesa artesanal de la casa,

con 150 gr. de carne res al grill, queso cheddar,

bacon, lechuga, rodajas de tomate y aros de

cebolla rebosada, acompanada de papas fritas.
26.90

DE CARNE + QUESO CHEDDAR

Pan de hamburguesa barnizado con mantequilla, 150gr.
de carne molida casera cocinada a la plancha, lechuga y
tomate, coronada con queso cheddar derretido,
acompanada con canasta de papas fritas. 22.00

DOBLE

Pan de hamburguesa artesanal de la casa,

con 300 gr. de carne res al grill, queso cheddar,
huevo frito, acompafada de papas fritas. 25.90

SIMPLE
15.90



FONDOS

SALCHIPAPA FRANKFURTER

Bastones de papa frita acompanados de
salchicha frankfurter y huevo frito. 21.00

PECHUGA LIGHT
20.00

SPAGHETTI AL ALFREDO
17.00

SPAGHETTI A LA BOLOGNESA
19.00

[LASAGNA

BOLOGNESA

Lasagna clasica con salsa bolognesa, salsa bechamel
y cubierto de queso mozarella gratinado. 27.00
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Yogur griego cremoso, avena y chia que
aportan saciedad natural junto a kiwi, frutos
del bosque y granola crocante para un extra

de energia.

TOSTON BALANCE

Pan multisemillas con palta, tomate cherry,

espinaca, huevo y germinados.
21.00
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ENSALADA ATLANTICA

Atun sobre mix fresco de vegetales, papa

y huevo, con tomate cherry, mango, pecanas,
aceituna negra y alino de mostaza.

ENSALADA GRILL CAMPESTRE

Pollo a la parrilla sobre mix fresco con
huevo, papa, mango, pecanas, aceituna
negra y germinados. 28.00

BATIDOS

BATIDO NUTRISHAKE

Batido cremoso preparado con avena,
platano y proteina, fusionado con leche
de almendras para una textura

ligera y natural.
25.00




ENSALADAS

ENSALADA PRIMAVERA

Ensalada de pasta fusilli de verduras, habas cocidas,
daditos de jamon y queso, tiras de pollo, zanahoria cocida,
acompafnado con una mayonesa de la casa. 17.00

ENSALADA CESAR

Ensalada fresca de verduras con tiritas de pollo a
la plancha y vinagreta de la casa. 15.00



TOPTAiT?
CHOCOLAT
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KRUNAT PISTACHO (Como un croissant en forma de donuts)
Krunat hojaldrado horneado, relleno con crema de pistacho
y glaseado verde. Crujiente por fuera, suave por dentro.
Edicion gourmet. 17.00

KRUNAT MARACUYA (Como un croissant en forma de donuts)
Krunat hojaldrado horneado, relleno de crema de maracuya
aciday fresca, cubierto con glaseado brillante.

Dulce con personalidad tropical. 15.00

KRUNAT CHOCOLATE (como un croissant en forma de donuts)
Krunat hojaldrado horneado, relleno de ganache de chocolate
intenso, cobertura de cacao y escamas crujientes.

Para amantes del chocolate sin limites. 16.00



TIRAMISU CON ESPRESSO

Acompanado de trozos de galleta de vainilla,
queso crema, chantilly, chocolate mas expresso
preparado en su mesa. 20.00

CARROT CAKE QUEQUE DE ARANDANOS
8.00 10.00

QUEQUE FRUTOS SECOS
10.00



BOREAL

DE PINA

13.00

CREMA VOLTEADA
13.00

CREMA VOLTEADA DE CAFE
15.00

TRES LECHES DE CAFE
11.00

GALLETAS CON CHIP
DE CHOCOLATE 4.00

BROWNIE CON HELADO
15.00

PIE DE LIMON
11.00

CHEESECAKE

DE MARACUYA
. ._1_8'00




COCRKTAILS

ORANGE GIN CON CAFE

Cocktail de la casa a base de Gin, zumo de naranja,
jarabe de goma y shot de espresso. 20.00

PISCOFFEE

Cocktail caliente elabora
‘war, café espressoy c

0 quebranta,
a. 19.00

ALGARROBINA DE CAFE

18.00
b

CHILCANO DE CAFE
16.00

SOUR DE CAFE
18.90

MOJITO DE CAFE
15.00

SOUR DE JAMAICA
18.90




BEBIDAS

CERVEZA ARTESANAL “RAYMI

Refrescante cerveza artesanal elaborada con
agua de manantial a 3,400 m.s.n.m. en Cusco,
granos locales y finas maltas y lupulos. 16.00

AGUA ANDEA SIN GAS/ CON GAS

El agua mineral Andea proviene de una galeria
filtrante ubicada a 3,400 m.s.n.m.en el Distrito
de San Jerénimo en la ciudad del Cusco. 9.00

RECOMENDACION
DE LA CASA

Q Limonada frozen
10.00

Limonada de café
13.00

INFUSIONES

INFUSION DE JAMAICA

Flor de jamaica, marrasquino,
arandanos desidratados, infusionada
en prensa francesa. 7.00

INFUSION DE MANZANILLA
Flores de manzanilla infusionada en
prensa francesa. 6.00

INFUSION DE HIERBA LUISA
Hierba luisa infusionada en prensa
francesa. 6.00




